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Třída: 4.B.
Třídní učitel: Mgr. Andrea Zajíčková
Škola: ZŠ Petřiny – sever
Výukový cíl: Žáci se seznámí s novým slohovým útvarem (popis pracovního postupu)
Motivace:
Určitě někdo z vás ráda vaří, nebo pomáhá rodičům například při montování poličky. K něčemu takovému vždy potřebujete nějaký návod, mám pravdu? Vím, že už znáte různé druhy slohových útvarů, minulý týden jste se seznámili s popisem předmětu a teď bych vám ráda vysvětlila další slohový útvar a tím je: popis pracovního postupu.

Pro žáky jsem si připravila v interaktivní třídě prezentaci s tématem popis pracovního postupu. Nejprve žáky seznámím s tím, co vlastně popis pracovního postupu je. Důležitou roli v tomto útvaru hraje osnova, kde žákům řeknu, co musí nebo by měla obsahovat. Poté mám pro žáky připravený příklad, aby viděly, jak se takový popis pracovního postupu píše. 
Na konci výkladu byla pro žáky připravena ukázka, kde se pomotal postup přípravy štrůdlu, žáci budou mít za úkol seřadit části přípravy, tak, aby vznikl přesný postup na jeho přípravu.

PREZENTACE V CLASSFLOW:
[image: ]


[image: ]

[image: ]

[image: ]
image1.png
POPIS PRACOVNIHO POSTUPU

« popisuje préaci s néjakym predmétem
« popisuje vyrobu néjakého predmétu
« navod k pouzitf

« recept k pfipravé jidla

« jako prvni krok pfi vypracovéani popisu pracovniho postupu vytvofime podrobnou osnovu
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OSNOVA

Pfi psani popisu pracovniho postupu roz¢lenime potiebné informace do t¥f ¢asti:

. Uvod - seznadmen( s &innosti, s jejimi podminkami, déivody, pro¢ ¢innost provadime

. Vlastni popis - pomticky, potfebné nafadi, suroviny

- samotny postup - logické a ¢asové posloupnost

. Zaveér - zhodnoceni vysledku, rady, doporuceni.
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PRIKLAD: recept na palacinky

Dnes jsem si pro vas prichystala recept na pfipravu palacinek. Recept na palacinky jsem si vybrala, protoZe je mam rada a
jejich priprava neni narocna.

K pripravé palacinek budeme potrebovat: 400ml mléka
Spetku soli
2 vejce
200g hladké mouky
olej na smazeni

Hladkou mouku rozmixujeme se Spetkou soli, miékem a dvéma vejci tak, aby vznikla spravna husté smés vhodné pro

palacinky.Na panev s rozpalenym olejem vlijeme pfiblizné jednu malou nabéracku smési. Palacinku smazime z obou dvou
stran dozlatova.

Na hotové palacinky naneseme libovolné mnoZstvi cehokoliv, co ndm chutna. Vhodna je marmelada, nuttela nebo
skoficovy cukr. Recept vystaci pFiblizné na 8-10 palacinek v zavislosti na velikosti panve a tloustce palacinek.
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Usporadej popleteny popis pracovniho postupu
1.PFipraveny 3tradl vlozime do trouby a peCeme ve vyh¥até troubég, do zlatova
2.Pripravime si listové tésto, nastrouhana jablka, skofici a rozinky
3. Po upeceni nechame vychladnout a posypeme striidl mouckovym cukrem

4.Tésto vyvalime, vloZime na néj nastrouhana jablka, skofici, rozinky a zabalime




