Estimadas sefioras y sefiores,
Y N = FomAD Y

me alegro mucho 3e poc\f‘é?L estaﬂr hoy con ustedes en esta sala moderna y prec1osa de

(¢S Makro akademla Nos reunimos aqui para dar a conocer/mostrar un poquito de la
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abundante cocina espafiola. Espafia €s ‘conocida por la gran riqueza y variedad de su

--/gas'tf()nomla 4Una amplia oferta desde pescado y mariscos, quesos, jamones y

( q_,_\\embutidos hasta una diversidad extensa de frutas y hortalizas son las caractenstlcas de
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\"“la cqclna,esgappla Puede ser que ya conocéis el término la. Mediterranea que ya
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se convirtié en un sinénimo de la comida y vida sana. Hay que subrayar tamblen aceite
de oliva que se utiliza en la preparacion de casi toda la comida espafiola. Otro/producto
muy 1mportante es el vino. Aunque hoy presentamos un ment para los nifios, creo que

este producto tan importante para nosq[fjros tenemos que presentarlo también, aunque s€
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Seleccionar un mer;u/ﬁplco espaiiol para 1as escuelas ¢ ecas fue una tarea muy diffcil
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_ para nosotros. La c(oclna espafiola es tan variada y tan abundante /m(eeﬁcontrar un plato Dot Lo ﬂ 20

que en las escuelasno se vaa Servir.

o
tipico y adecuado para esta ocas1on fuw un verdadero rompecabezas Alﬁ m 0%’
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ﬁnal selecc1onamos un ment que ahora mismo empiezan a preparar los cocineros enla ~ 4, , 7
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cocina,/bajo la superv151 11 de un cocinero espaiiol Enrique Garcia.

Para conocer un poco mds los- productos tipicos de Espafia invitamos unos
1mportadores/d1stnbu1dores del productgz' espanol para que les presenten algo de la

oferta espafiola. Son las empresas Zluva mpoExpo, Medist Czech/Transtrade BMC
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Brno p Anecoop. Es una pequena presentacmn pero los represe@ltantes de las empresas
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menc&onadas pueden facilitarle mas informaciones| en caso que les 1nteresana/

Como ya he menc1onado el ace1te de ohva juega un papel mu,y 1mportante en la cocina
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espafiola, y por este motwo s v 5 celebrar un sendinario sobre aceite de oliva que va a
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guiar un protyélonal '}a empresa Borges. Despues de terminar el semmano le 0 P
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invitamos a una cata de aceite de oliva que se va a realizar en ;alon adjunto Un v 'lo

: ) . -
(ﬁ”"fg"‘/)h h"‘ catador de aceite de oliva de la empresa Borges le ensefiard como se degusta aceite de

- > b

oliva en el nivel profesional.
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También queremos darle /uifa"‘brientacton sobre el vino de calidad espafiol. El Sr.
g@vw’,&'@‘( Dominik Sokol les va dar una corta presentacion del vino. Seguird una pequefia cata de

los vinos seleccionados que prg:g)entaran Jos importadores Budamont y Petrus. .
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Al ﬁnal qulslera dar muchas ra01 a la Asociacion de los Comedores Escolares porque
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creo que e esta manera pode;}\os acercar nuestra gastron@xma n stra historia y nu stro

modo de vida a 1os estudlantes checos /
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