١) اطّلع على النص الآني:
ثقافة الطهي العربية
مع أنه يمكن (أ) إلى مقارنة الأذواق عبر الثقافات على أنـها موضوع خفيف الظل، إلا أنـها (ب) أمراً أكثر أهمية من ذلك. تختلف المطاعم بـ(ت) الدول ولمدن، فلكل دولة (ث) مميزة في طعامها وعاداتـها وتقاليدها الغذائية. إذا كانت التوابل الحارة سمة رئيسية في الطعام الهندي، فيكون طبق (ج) المعتبَرة ضيفاً شهيراً على الطاولة اللبنانية. يتّصف المطبخ العربي بتاريخ طويل حيث (ح) عبر العصور بكل من المطبخ الفارسي والتركي والإيطالي والفرنسي واليوناني، وذلك نتيجة (خ) تلك الحضارات خلال الحكم العثماني وسيطرته على بلاد كثيرة في منطقة شرق البحر الأبيض المتوسط. (د) الطهاة المحترفون وهواة الطهي على أن المطبخ العربي يُعدّ من أكثر المطابخ تنوعاً في العالم. و(ذ) سبب هذا إلى تفاعل الدول العربية مع العالم الخارجي منذ قرون بعيدة. لا تَخْفى (ر) أن المطبخ العربي يتّسم بوفرة الخضروات الطازجة والأسماك والمأكولات البحرية، كما (ز) الدواجن في كثير من الأحيان. وكذلك (س) هذا المطبخ على توافر كميات كبيرة من الثوم وزيت الزيتون وعصير الليمون. وفي نـهاية الوجبة الرئيسية العربية (ش) أشكال وألوان من الفواكه (ص) والحلويات المتنوعة ويُشرَب (ض) اللذيذ أو غيره من المشروبات العربية (ط).
٢) اختر مفرداً صحيحاً واستبدل به الحرف المقوّس داخل النص:
(أ) النظر / الرأي (ب) تُشير / تمثّل (ت) اختلاف / اختبار (ث) نكهة / رائحة (ج) التشكيلة / السلطة (ح) تحسّن / تأثر (خ) تضامن / تعايش (د) يُجمع / يجتمع (ذ) يرجع / يراجع (ر) الفاعلية / الحقيقة (ز) تُؤْكَل / تُستَهْلَك (س) يضمن / يشتمل (ش) تُعرَض / تُقدَّم (ص) الطازجة / المجففة (ض) البنّ / الشاي (ط) المتخصصة / المفضلة
٣) أعد ترتيب المفردات الآتية (الصفة والموصوف)، قد تصل إلى أكثر من حلّ:

	بطاطس
	حيواني

	فطير
	روحي

	سمن
	مطحون

	مشروب
	مهروسة

	لبن
	مملّح

	خبز
	مدخّن

	خضار
	عسلي

	سلمون
	مبشور

	كرنب
	غامق

	بيض
	نباتي

	جبن
	مخمّر

	بصل
	رائب

	بنّ
	محمّر

	حليب
	مقطّع

	جوز
	مقلي

	خيار
	مخفوق

	فستق
	محشي

	عجين
	مخلّل


