Pochutiny




Kava

® Semena kavovniku (Coffea) — pouze nékolik druhd
® Coffea arabica L. - 75%
® Coffea canephora (syn. C. robusta Lind) - 25%

® Kavovnik libersky — méné jak 1%

® Zpracovani

Zelena kava

Prazena kava 200 —300°C

Kupovité semeno - v semeniku pouze jedno zaoblené semeno- perlova kava

Kavové smési— nékolik druh( zelené kavy



Extrakt s kofeinem nebo bez kofeinu (0,3 % kofeinu v susing)

® Rozpustny
® |stantni
® Pasta

® Tekuty

® Hodnoceni
® Senzorické
® Chemicke
® Hygienicke
® Vady
® Nedoprazena, preprazeng, plesniva, vycichla, zlukla, s cizimi pachy
® Prazena zrna bez kofeinu — vysoky obsah sacharid(
® Kavoviny (Cekanka, obilna kavovina, sladova kavoviny, fikova kavovina)
® Jednodruhové a smési
® Prazené casti rdznych rostlin bohaté na polysacharidy
® Prazena cekanka
® Obilné kavoviny (jeCmen, zito, pSenice)
¢ Sladova kavovina

I

roba vétsinou jako instantni smés



Susene listky, vyhonky, pupeny nebo jemné zdrevnatélé stonky ¢ajovniku

Caj

Cinska skupina — Cina, Japonsko

Asamska tfida — Indie, Cejlon, Cina

Sklizi se:

Nejmladsi ¢ast vétvicek (fles)
Vrcholovy pupen neboli terminal
Jeden az 5 listy

1. list — orange pekoe

2. list — pekoe

3. list — pekoe souchong

4. list —souchong

5. list — congou



Druh
® Pravy Caj - tri skupiny
® zeleny — nefermentovany
® polofermentovany (zZluty)
® Cerny —fermentovany
® bily caj— (stfibrny) kvétovy — neni v nasi legislativé zminén
* (ajochuceny — ¢aj pravy s ochucujicimi ¢asticemi
® Ovoneény Caj — obsahuje silné vonici kvéty (jasmin, citronovnik, magnolie)
® Aromatizovany Caj — pridany silice
® Bylinny ¢aj
® Ovocny Caj

Vyrobky z aje (Cajovy extrakt, instantni Caj (obsahuje ¢ajovy extrakt+ dalsi latky ptidavané do instantnich npojd))

Vyrobni druhy caje pravého:

® listové Caje — Leaves- L

® zlomkové Caje- Brokenes —-B
® do nalevovych sackd

Cajové drté — Fannings —F

Cajovy prach—Dust -D



® Vady

® slaba viné, caj plesnivy, zatuchly

® Seznam rostlin a jejich Casti pro vyrobu ovocnych a bylinnych ¢aji (omezeni rostlin (jejich ¢asti)
s vysokym obsahem prirozené toxickych latek)

® Kategorie A—mozno pouzit bez
® Kategorie B do 30% hmotnosti

® Kategorie C—do 5% hmotnosti

® Caj maté — neni pravy ¢as — paraguajsky ¢aj



Kakao

® kakaové boby —jadra duznatych plodU kakaovniku
® obsahuje tuk —bob
® jakostni tridy
® fine
® prazené do 150°C
® preparované kakao (alkalicke soli), tmavsi odstin
® vady

® hrubé mleti, nevyrazna barva, chutové a aromatické vady



Koreni

Koreni — casti rostlin jako koreny a oddenky (zazvor, kurkuma), kira (skorice), listy
(bazalka, bobkovy list, majoranka,..) nat, kvéty (safran, hrebicek), plody (jalovec,
badyan, vanilka,..), semena (muskatovy orech) nebo jejich Casti. MUze byt v
nebytné mire technologicky zpracovaneé a uziva se k ovlivnéni chuté a viné
potravin.

® jednotlive druhy
® smeési koreni
korenici pfipravek

° sypky
® pasta

® tekuty

® Mozné osetreni zarenim.



Jedla suUl

jedla sOl min. 97% NaCl v susiné
jedla s0l obohacena

® sjodem
® sjodem afluorem

® sjodem obohacena
jod ve formé KJ nebo KJO3
Kamenna sul

Vakuova sul — vznika odparovanim a krystalizaci nasyceného roztoku

Mofrska sul - vznika odparovanim a krystalizaci zahusténého roztoku

Solici smési—
® S nizkym obsahem sodiku — max. 120 mg Na/ 100 g smési

® S velminizkym obsahem sodiku — max. 40 mg Na/ 100 g smési

® Specifické solici smési




Korenici pripravky a nakladaci pripravky

® Korenici pripravky — smeési koreni s pridatnymi latkami, zeleninou a jedlou
soli, prip. dalsimi latkami. Jsou urceny k ovlivhovani chuti.

® Nakladaci pripravky - smési koreni s pridatnymi latkami, zeleninou a jedlou
soli, prip. dalsimi latkami. Urceny k nakladani zeleniny, hub, masnych
vyrobkad, ..




Horcice

KaSovity vyrobek s typickou palCivou chuti, vyrobeny z mletych semen
hotcice, ktery je pripadn€ uméle piibarven nebo chemicky konzervovan.

DalSimi surovinami jsou: voda, ocet, sil, cukr, kofeni, barviva, konzervanty.

= plnotucna
O zluté druhy hoicice bile
- kremzska
O zluté druhy a ¢erna hoicice
- specialni
O podle typu nebo podle ochuzujici slozky



DEHYDROVATELNE VYROBKY A
OCHUCOVADLA

® Clenéni dehydratovanych vyrobkd: polévky, omacky, bujony, vyvary, stavy,
zaklady pokrmu, smés pro pripravu: hotoveho pokrmu, dresinku, zalivky,
dezertu, kremu, polevy, zmrzliny

® Studené omacky a dresinky —emulgovane, neemulgované

® Ochucovadla — potraviny k dochuceni nebo zvyraznéni chuti hotovych
vyrobkd a potravin (sojova omacka)



